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Pas de réchauffé ! 
 

 
 

 
 

 
 
 

Les galettes sont fraichement confectionnées devant vos invités ! 
 

 

Menu A La Carte  : 13.80€ 11.90€   
 

2 galettes communes au choix: 

 

A choisir parmi les galettes proposées dans "La Carte"  

 

Vous pouvez également composer vos galettes selon vos envies parmi les ingrédients 
proposés. 
 

 
Vos Crêpes Dessert à volonté : 

Garnies au choix parmi les parfums suivants : 

 Chocolat maison, Confiture de framboises, Beurre, Sucre, Caramel Beurre Salé Maison.  

 

 

Menu Petit Pirate : 8.90€  (Enfants -12ans) 
Une Complète Jambon 

 
 

Crêpes Dessert à Volonté ! 
 

 

Vous pouvez aussi prendre ce menu en formule « Crêpes et galettes à 

volonté » ! 

 

DEVIS 



SARL PARTRIDGE COMPAGNIE au capital de 2000.00 € 
1 Le Grand Marais 44310 Saint Philbert de Grand Lieu 
RCS NANTES 519 099 279 – SIRET 519 099 279 00019 

Tel : 02.40.59.98.28. – reservation@unamourdecrepe.com 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

La Carte 
 

Veuillez cocher les galettes que vous désirez 

 
N.B: Pour la Galette Personnalisée, vous pouvez choisir vos 3 ingrédients parmi ceux 

proposés dans les différentes galettes.

 La Complète Jambon  La Mexico 
  Jambon, Œuf, Fromage  Chorizo, Fromage, Poivrons 

   
 La Complète Andouille  La Trois Fromages 

  Andouille de Guémené, Œuf, Fromage  Chèvre, Bleu d'Auvergne, Mozzarella 

  
 La Complète Bacon  La Méditerranéenne 

  Bacon Grillé, Œuf, Fromage Jambon de Pays, Chèvre , Basilic 

  
 La Biquette  La Ratatouille 

  Fromage de Chèvre, Miel, Noix Aubergines, Courgettes, Poivrons 

  
 La Robin  La Végétarienne 

  Lardons grillés, Béchamel, Champignons frais Emincés de poireaux, Fromage de Chèvre, Crème fraiche 

  
 La Tarticrêpe  La Texane 

  Reblochon, Pommes de Terre, Lardons grillés Viande Hachée Française, Oignons, Tomates 

  
 La Parisienne  La Bretonne 

  Jambon, Œuf, Camembert Saucisse Bretonne , Moutarde à l'ancienne 

  
 La Tropicale  La Pesto 
Jambon, Fromage, Ananas Champignons, Pesto, Fromage 

  
 La Marine 

 

 

 

 La Personnalisée (3 ingrédients max.) 
Saumon, Crème Ciboulette, Citron Indiquez les ingrédients que vous souhaitez :  
 _________________________________________ 
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Bon de commande  
Votre nom : 

Votre adresse complète : 

Votre téléphone portable : 

Date de la prestation :    Heure de début repas :           Heure de fin : 

Lieu de la prestation : 

Mail : 

Choix du Menu par personne:          

 

 Menu A la Carte : 11.90€ ttc     

 Menu A la Carte à volonté : 13.80€ ttc 

 Menu Petit Pirate : 8.90€ ttc 

Nombre de convives :    x          € =               € 

Nombre d’enfants :              x  8.90€  =              € 

Forfait Boissons à volonté :   

 Cidre fermier NICOL+ eau+ jus orange+ verre 

Nombre : x  5.90 € =   €    

Total formule :    € TTC  

Total déplacement :         €TTC 

 

 

Animations encadrées par nos partenaires : 

 Serveur / crêpier supplémentaire: 135€ 

Photographe : sur devis 

 Illusionniste : sur devis 

 Musicien : sur devis 

 Clown : sur devis 

 Barbe à Papa : sur devis 

 Initiation aux crêpes : sur devis 

 Location barnum 4x8 (48 heures) :135€ 

Location tonnelle 3x3 (48 heures) : 55€ 

 Option mobilier : sur devis 

 Vaisselle porcelaine : (2 assiettes, couverts, 
lavage) 

Nombre : x      2.60€     =   € 

Total options :   € TTC

TOTAL formule + options + déplacement :   € TTC 

Conditions générales de réservation : 
L’organisation de la salle reste à votre charge. Nous fournissons le nappage, juponage du buffet, la vaisselle jetable (assiettes, couteaux, 

fourchettes)  pour l’organisation du buffet. Nous ne fournissons pas le mobilier.  Nous mettons en œuvre le personnel et les moyens 

nécessaires pour satisfaire votre repas en  2 heures 30.  Le service se fait au buffet, il n’y a pas de service en salle sauf option. Demi-heure 

supplémentaire : 18 euros par crêpier. Nos prestations s’accompagnent d’une facturation minimum de 560 euros. La réservation se fait 

minimum 15 jours avant la date de prestation et à réception du cheque d’acompte. Ce devis est valable 3 mois. 

Si ce devis correspond à votre attente, je vous propose de nous en expédier un exemplaire daté et signé avec la mention « bon pour 

accord » et en y joignant un chèque d’arrhes de 30%. 

En attendant le plaisir de vous satisfaire,    Date : 

Kenavo    Martin Perdreau      Signature du client : « Bon pour accord » 


